
	

 
 

 
Restaurant – Biergarten – Kegelbahn - Saalbetrieb 

 
 

Herzlich willkommen 
im 

 
Restaurant 

Schützenhaus Anderten 
 
 
 
 
Öffnungszeiten: 
Montag bis Samstag   Küche: 
16.30 Uhr bis 22.00 Uhr  17.00 Uhr bis 21.00 Uhr 
 

Dienstag und Mittwoch Ruhetag! 
 
Sonntag      Küche: 
11.00 Uhr bis 22.00 Uhr  12.00 Uhr bis 14.00 Uhr 
       17.00 Uhr bis 21.00 Uhr 
 
 



	

 
 
Suppen          Euro 
 
Kartoffel-Lauchcremesuppe    klein    6,20 
mit Speck und Zwiebeln      groß    8,80 
 
Tomatensuppe       klein    6,20 
mit Basilikumsahne & Croutons     groß    8,80 
 
 
Salate 
 
Gemischter Salat      klein    6,80 
verschiedene Blattsalate mit Gurke und Tomate  groß  11,30 
 
Griechischer Salat        14,90 
verschiedene Blattsalate mit Gurke, Tomate, 
Fetakäse, Oliven, Peperoni und roten Zwiebeln   
 
Nizza Salat          15,50 
verschiedene Blattsalate mit Gurke, Tomate, 
Thunfisch, Ei, Oliven, Peperoni und roten Zwiebeln 
 
Hähnchensalat         15,80 
verschiedene Blattsalate mit Gurke, Tomate und 
Hähnchenbruststreifen 
 
Schützenhaus Salat        16,80 
verschiedene Blattsalate mit Gurke, Tomate, 
Champignons, Bratkartoffeln und Schnitzelstreifen 
 
Zu unseren Salaten reichen wir Baguette und wahlweise 
hausgemachtes Joghurt- oder Balsamico Dressing 
  



	

 
 
Herzhaftes         Euro 
 
Bauernomelette        12,40 
 
Drei Spiegeleier         12,80 
mit Bratkartoffeln 
 
Currywurst         11,30 
mit Pommes Frites 
 
Ofenkartoffel mit Hähnchenbruststreifen    14,80 
Kräuterquark und Salat 
 
Zwei Doppelmatjesfilets       15,90 
mit Bratkartoffeln, dreierlei Soßen* und Salat 
*Honig-Dill-Senf, Hausfrauen Art, Russische Art 
 
Hausgemachtes Sauerfleisch n.V.      15,90 
mit Remouladensauce, Bratkartoffeln und Salat 
 
 
Kleiner Hunger         Euro 
 
Pommes Frites           5,00 
mit Mayonnaise und/oder Ketchup 
 
Kleines Schnitzel „Wiener Art“      12,80 
mit Pommes Frites 
 
Hausgemachte Hähnchen-Nuggets       10,60 
mit Pommes Frites 
 
Currywurst mit Baguette         7,00 
             



	

 
 
Vegetarische Gerichte       Euro 
 
Ofenkartoffel         11,30 
mit Kräuterquark und Salat 
plus mediterranem Gemüse: + 5,10€ 
 
Camembert         10,60 
mit Preiselbeeren, gebackener Petersilie, Butter und Baguette 
 
Gemüsepfännchen        14,80 
mediterranes Gemüse (Paprika, Champignons, Zwiebeln, Zucchini) 
in Knoblauchöl gebraten, mit Käse überbacken und Baguette 
 
 
Flammkuchen         Euro 
 
Elsässer Art         12,40 
mit Frischkäsecreme, Speck, Zwiebeln und Käse 
 
Italienische Art         14,60 
mit Frischkäsecreme, mediterranem Gemüse, Zwiebeln und Käse 
 
Griechische Art         13,50 
mit Frischkäsecreme, Fetakäse, Tomaten, Oliven, Zwiebeln und Käse 
 
Spanische Art „scharf“       14,00 
mit Frischkäsecreme, Chorizo, Peperoni, Zwiebeln und Käse 
 
Neptun Art         13,50 
mit Frischkäsecreme, Thunfisch, Peperoni, Zwiebeln und Käse 
 
Flammkuchen Calvados – der Süße     13,00 
mit süßer Frischkäsecreme, Apfel, Zimt und Calvados  



	

 
 
Hauptgerichte         Euro 
 
Schweineschnitzel        18,20 
„Wiener Art“ - „Jäger Art“ - „Zigeuner Art“ oder mit Sauce Sambal 
mit Pommes Frites 
 
Schnitzel „Holsteiner Art“       20,80 
mit zwei Spiegeleiern und Bratkartoffeln 
 
Gebratene Hähnchenbrustfilets      19,80 
mit tomatisiertem, mediterranem Gemüse 
 
Zwei Schweinerückensteaks      21,50 
mit Rahm-Champignons und Käse überbacken, 
dazu Röstitaler 
 
Drei Schweinefiletmedaillons      22,90 
auf Sauce Hollandaise mit Speckbohnen und Kroketten 
 
Steakteller          24,80 
drei kleine Steaks auf Sauce Bérnaise mit Speckbohnen 
und Röstitalern 
Argt. Rumpsteak, Schweinefilet und Hähnchenbrustfilet 
 
Argt. Rumpsteak      200 g  28,90 
mit geschmorten Zwiebeln, Beilage nach Wahl*  300 g  37,50 
*Pommes Frites, Kroketten, Röstitaler, Bratkartoffeln, 
  Ofenkartoffel mit Kräuterquark 
und kleinem gemischtem Salat, wahlweise mit Joghurt- oder Balsamico Dressing 

 
Gerne tauschen wir Ihre Beilage in Pommes Frites, Kroketten oder Röstitaler kostenlos, 
für Bratkartoffeln oder eine Ofenkartoffel mit Kräuterquark berechnen wir + 1,80€. 

  



	

 
 
Desserts          Euro 
 
Eisbecher mit heißen Kirschen        6,90 
Zwei Kugeln Vanilleeis mit heißen Kirschen und Sahne 
 
Apfelbeignets           8,10 
Apfelringe in Bierteig gebacken mit Vanilleeis und Sahne 
 
Gebackenes Eis           8,50 
mit warmen Früchten der Saison und Sahne 
 
Flammkuchen Calvados – der Süße     13,00 
mit süßer Frischkäsecreme, Apfel, Zimt und Calvados 
 
Kugel Eis            2,50 
Schokolade oder Vanille  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Für Hinweise zu Allergenen und Zusatzstoffen 
fragen Sie bitte unser Service-Personal. 

  



	

 
Bier        0,3 l Euro    0,5 l Euro 
Gilde Ratskeller vom Fass    3,90   5,50 
Köstritzer Schwarzbier  0,33l   3,90    
Alster       3,90   5,50 
Franziskaner Hefe - hell       5,50 
Franziskaner Hefe - kristall       5,50 
Franziskaner Hefe - dunkel       5,50 
Franziskaner Hefe - alkoholfrei      5,50 
Gilde Free – alkoholfrei  0,33l   3,90 
 
Alkoholfreie Getränke     
Wasser       3,20   4,50 
Coca-Cola / Coca-Cola Zero    3,80   5,50 
Orangenbrause / Zitronenbrause  3,80   5,50 
Bitter Lemon / Ginger Ale / Tonic Water 4,20   5,80 
Vitamalz 0,33l      3,80    
Saftschorle      3,50   5,50 
Säfte        4,20   5,80 
Apfel, Orange, Maracuja, Rhabarber, Schwarze Johannisbeere 
 

Warme Getränke          Euro 
Becher Kaffee         3,00 
Becher Kakao mit Sahne       3,50 
Cappuccino         3,60 
Latte Macchiato         4,30 
Milchkaffee         4,10 
Espresso          2,80 
Tee (verschiedene Sorten)       3,30 
Grog           4,50  



	

 
 
Rotwein         0,2 l Euro 
 
Leone de Castris - Italien       6,90 
Primitivo - trocken 
 
Gallo Winery - Kalifornien       6,00 
Merlot - trocken 
 
Roséwein         0,2 l Euro 
 
Gallo Winery - Kalifornien       6,00 
Grenache - lieblich 
 
Weißwein         0,2 l Euro 
 
Oberbergener Baßgeige - Baden      6,90  
Grauer Burgunder - trocken 
 
Weinschorle         5,50  
 
Sekt / Prosecco     0,1 l Euro  0,2 l Euro 
 
Sekt - Schloss Rheinberg - trocken 3,90   auf Eis 6,90 
Prosecco - Valmarone - trocken  3,50   auf Eis 6,50 
 
 
„Prinz - Feinbrennerei“ Obstbrände    2 cl Euro 
 
Alte Williams-Christ-Birne    41 % vol.  4,50 
Alte Marille      41 % vol.  4,50 
 
  



	

 
 
Pircher Edelbrand      Euro          Euro 
 
Obstler Apfel 38% 2cl 3,30   Mirabelle 40% 2cl 3,80  

Williams Christbirne 40% 2cl 3,80   Waldhimbeergeist 40% 2cl 3,80  

 

Spirituosen       Euro          Euro 
Apfelkorn 18% 2cl 2,00   Linie Aquavit 42% 2cl 3,80  

Averna 29% 2cl 3,30   Malteser Aquavit 40% 2cl 2,80  

Bailey’s 17% 2cl 3,30   Ouzo 38% 2cl 2,00  

Bismarck 38% 2cl 2,30   Ramazotti 30% 2cl 3,30  

Blutwurz 48% 2cl 2,00   Roter Genever 20% 2cl 2,00  

Bommerlunder 38% 2cl 2,00   Sambuca 40% 2cl 3,00  

Enzian 40% 2cl 2,50   Sangrita 0% 2cl 2,00  

Fernet Branca 39% 2cl 3,00   Schinkenhäger 38% 2cl 2,30  

Fernet Menta 39% 2cl 3,00  Tequila Gold 38% 2cl 2,50  

Grappa 40% 2cl 3,30   Tequila Silber 38% 2cl 2,50  

Helbing Feiner Kümmel 35% 2cl 2,00   Underberg 32% 2cl 3,00  

Jägermeister 35% 2cl 2,00   Wacholder 38% 2cl 2,30  

Jubiläums Aquavit 40% 2cl 3,30   Hauschnaps 34% 2cl 2,50  

Kümmerling 35% 2cl 3,00   Weizenkorn 32% 2cl 2,30  

Licor 43 31% 2cl 3,30   Wodka 38% 2cl 2,50  
 

 
Longdrinks       Euro          Euro 
Aperol Spritz 0,2l 7,50  Havanna Cola 4cl 6,90 

Lillet Wild Berry 0,2l 7,50  Wodka Lemon 4cl 6,90 

Bacardi Cola 4cl 6,90  Jack Daniels Cola 4cl 7,50 

Campari O-Saft 4cl 6,90  Jim Beam Cola 4cl 6,90 
Gin Tonic 4cl 6,90  Osborne Cola 4cl 6,90 

 
 
 
 
 


